Légumes ratatouille

LA TOMATE

Solanum Lycopersicum, originaire d’Amérique du Sud.

Nos variétés
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Les tomates cerises, rondes ou allongées, sucrées et
légerement acidulées, une explosion de saveur.

Les tomates grappes, pulpeuses et tres parfumées.

Les tomates rondes, cotelées ou allongées, sont les
plus charnues.
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béta caroténe, ainsi qu'en g o :
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Le clin d'ceil de la clé des champs

La tomate est une culture de passionnés. Exigeante, elle nécessite une ~
attention de tous les moments, I'agriculteur doit veiller en méme temps 3
la floraison, a la mise a fruit et, a la récolte.

Par son choix de terroirs et d'agriculteurs, la clé des champs vous offre
une gamme trés gustative.
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www.la-cle-des-champs.eu




