LE MELON
CHARENTAIS

Cucumis melo, originaire d'Afrique.
Nos types

Le melon charentais jaune, a chair orange, trés
parfumé, go(t musqué, sucré et fondant.

Le melon charentais vert, légerement moins
parfumé, plus sucré et croquant.
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Le clin d'ceil de la clé des champs

C'est le chouchou de la clé des champs. De la fleur au fruit, il
peut s'écouler de 2/3 4 5 semaines. Par temps chaud ou par
temps froid la melonniére peut libérer ou retenir ses fruits
offrant une production abondante ou extrémement faible. Pour
un fruit de qualité, rien ne doit étre laissé au hasard: variété,
terroir, point de cuelllette. Le melon charentais reste une
production de spécialistes.

www.la-cle-des-champs.eu




