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LA FRAMBOISE
Rubus idaeus, originaire du Caucase en Asie mineure.

COMMENT ME CHOISIR ?
ü Bien charnue et veloutée
ü Couleur intense mais pas terne
ü Pourvue de grains
ü En moyenne 4 à 5 gr
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COMMENT ME CONSERVER ?
ü Au frais dans une boîte 

hermétique
ü Jusqu’à 2 joursmaximum après 

achat

La framboise, rouge intense, parfumée, au goût 
légèrement acidulé.

Mon + santé
Peu calorique,  riche en minéraux, 
en fibre ainsi qu’en vitamine C, j’ai 
des propriétés antioxydantes et 
améliore votre transit intestinal. 

Mon + commercial
Je suis le fruit des fins 
gourmets. Entière ou 
préparée, je relève les 
desserts que j’accompagne.
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Notre calendrier de production

Le clin d’œil de la clé des champs

L’exigence du fruit, fragile et délicieuse, la framboise mérite 
beaucoup de délicatesse et d’accompagnement de la cueillette 
à la consommation. C’est notre point d’attention.

Fruits rouges

www.la-cle-des-champs.eu


